JOULULAUD 13.11.2019-08.01.2020

EELROAD, KALA
Terved krevetid Rhode Islandi kastmega L,G
Kalamari ja must meremari (V) L,.G
Keedetud munad majoneesi ja krevettidega L,G
"Kingsepa Ihe” (rdim) L,G
Portveiniga maitsestatud heeringas L,G
Sinepiheeringas L,G
Graavildhe tlemkelneri kastmega L,G
Kuumsuitsuldhe, sidrunimaitseline hapukoor, graavitud munakollane ja marineeritud punapeet L,G

EELROAD, LIHA
Suitsukalkun mustsdstardega L,G (Liha pdritolu Soome)
Pardipasteet (Liha paritolu Belgia)
Sult LG (Liha paritolu Soome)
Rostbiif L,G (Liha paritolu Soome)

EELROAD, TAIMNE
Tilliga marineeritud juurviljad LG,V
Vegan "klaasimeistri heeringas” LG,V
Sinepimarinaadiga leibjuustusalat
Seenesalat LG
Kollane rosolje LG,V
Marineeritud seened L,G
Roheline salat, tomat ja vanaema kurgid L,G,V

PEAROAD
Keedetud kartul LG,V
Kaalika- ja porgandivorm L,G
Paneeritud lillkapsas, vdis praetud porgandid ja meega rostitud sarapuupahklid L
Piparkoogiga maitsestatud rostitud peedid L,G,V

Libekala valge kastme ja hernestega (E-N) L,.G
Tursk peekoni ja pruunistatud véiga (R-P) LG

Sidrunimaitseline ahjuldhe L,G

Lihapallid L,G (Liha paritolu Soome)
Kreemine lehtkapsas L,G
Kalkun koore ja estragoni kastmes L,G (Liha pdritolu Soome)

LOIGATAV LIHA
Rostbiif punase veini kastmega L,G (Liha paritolu Soome)
Joulusink (Liha pdritolu Soome) kastme ja konjakise sinepiga L,G
Ploomid ja herned L,G

MAGUSTOIDUD
Sidruni-juustukook johvikasiirupiga
Kabikook L
Mustsdstrakook L
Glogised pirnid, sinihallitusmousse ja kreeka pahklid L,G
Astelpaju panna cotta L
J6hvika-mannavaht L
Juustud ja virtsikook
Datlid, viigimarjad ja pahklifudge L
Kohvi-Sokolaadimousse L,G
Piparkoogid L

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAANAANAAAAAAAAANAAAAAMNAAANAANAAAAAAAANAANAAAAAAAANAAAAAANAANANNANNAN_

G - valmistatud gluteenivabadest koostisainetest / L — laktoosivaba / VL - vahese laktoosisisaldusega / V - vegan



